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Aantal il Per stuk Per liter

Tomatensoep €1275 £ 6,75
Erwtensoep £€71275 £ 6,75
Goulash soep €175 €675
Bospaddenstoelensoep €1,75 €675
Zondagse soep €1,75 €675
Chinese tomatensoep €275 €6,75
Ossenstaartsoep €12,75 n.v.t.

Kippensoep €275 n.v.t.

Groentesoep €175 n.v.t

Runderbouillon n.v.t. €12,75

. Wildbouillon

De maaltijden zijn 3 dagen houdbaar in uw koelkast bij 3-3 °C. U kunt de maaltijden ook
invriezen. Alle gerechten worden geleverd in een magnetron bestendige verpakking.

* Kleine portie: 400 gram - € 8,50
klaar in 3 minuten D
* Middel portie: 500 gram - € 9,50 i
klaar in 5 minuten E;‘;gg@é‘zéﬁ’mn
5 % ern
* Bourgondische portie: 700 gram - € 10,75 é@é‘iiﬁé@

klaar in 5 minuten

De bestellijsten zijn te verkrijgen in onze winkels en zgg ook te downloaden
op www.slagerijjoosten.nl

Vleeswaren zijn in overleg te bestellen

Bezorgdagen: Maandag, woensdag en vrijdag*:
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A g voor het bezorgen bedragen €5,00. We

O bezorgen in de gemeente Horst a/d Maas. i
R Bezorging buiten dit gebied in overleg.
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Boerenkoolstamppot
* hachee - saucijsje - gehaktbal - kipfilet
speklapje - stooflapje - rookworst - karbonade lapje

Hutspot
* hachee - saucijsje - gehaktbal - kipfilet
speklapje - stooflapje - rookworst - karbonade lapje

Spruitjesstamppot
* hachee - saucijsje - gehaktbal - kipfilet
speklapje - stooflapje - rookworst - karbonade lapje

Snijbonenstamppot
* hachee - saucijsje - gehaktbal - kipfilet

speklapje - stooflapje - rookworst - karbonade lapje

Spinaziestamppot
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Chili con carne met rijst

Indiase curryschotel

Lasagne

Tagliatelle met zalm

Macaroni bolognese

Macaroni met kip en mozzarella
Spaghetti bolognese

Spaghetti met kip en mozzarella
Penne carbonara
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Aardappel
Gekookte aardappelen
Gebakken krieltjes
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Tt * bami — nasi - rijst i ! ! Gehakt cordon bleu
iy = Kip ketjap : Varkenshaasje met champignonroomsaus
o e * bami — nasi — rijst » Gebraden stooflapjes
Kip kerrie . éuurlvle:s
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fab' p:angang §. i Gehaktballetjes in tomatensaus
bami Wi rijst Kip in boursinsaus
Zwarte kip Wiener schnitzel
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